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商 品 名 ( 伊 ) AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG CLASSICO [LE PREARE]

商 品 名 ( ⽇ )

原 産 地 呼 称 等

生 産 者 情 報

生 産 地 域

葡 萄 畑

剪 定 方 法
土 壌

葡 萄 品 種

A L C . 度

タ イ プ

飲 用 適 温 度
製 造 方 法

メ モ

商 品 番 号 724-006 単品商品コード

参 考 小 売 価 格 ¥4,900

容 量 750ml

入 り 数 6

単 品 重 量 1.50 Kg

単 品 サ イ ズ 085x 085 x312 (WxDxH) mm 集合包装用商品コード

カ ー ト ン 重 量 9.2 Kg EAN(13ケタ)

カ ー ト ン サ イ ズ 176x 262 x317 (WxDxH) mm 8002053055695

9月-10月にかけて手摘みした葡萄を使用しています。収穫後、約
120⽇間フルッタイオと呼ばれる専用の小屋で陰干しし、水分を蒸発
させることで果実の糖分を凝縮します。乾燥後の葡萄の房の除梗をし
ながら破砕します。12-23℃でアルコール発酵し、その後約30⽇
間、⽇に3度、手作業で櫂入れしながらマセラシオンします。MLF完
了後、⼤樽で24か月熟成、樽を移し替える方法で清澄、フィルター
不使用です。ボトリング後6-8か月間静置します。

濃密なザクロ色がかった赤色です。
アマレーナチェリーの洋酒漬やドライプルーン、ドライフラワーや甘
いスパイスの香りなど、複雑性を持つ、しっかりとしたインパクトの
ある香りで、エーテル香も感じます。
まろやかさを持つ口当たりと、類まれなるストラクチャーを持ち、対
照的にヴィロードのようになめらかできめ細やかなタンニンを感じ、
全体的に調和のとれたワインです。

商品情報

ペルゴレッタ・ドッピア  樹齢約15-25年   70hl/ha

粘土質が優勢な土壌。石灰質、火山質、沖積層等。

コルヴィーナ 70%、コルヴィノーネ 15％、 ロンディネッラ 15%

15.0%

赤/辛口/フルボディ

18-19℃

標高約150-350ｍの南東向き斜面。畝間は草が茂る状態。3,300本
/ha

アマローネ・デッラ・ヴァルポリチェッラ  DOCG クラッシコ 【レ・プレアーレ】

DOCG (DOP)

カンティーナ・ヴァルポリチェッラ・ネグラール

ヴェネト州 、ヴァルポリチェッラのクラッシコ地区

8 002053 035635


